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L'’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.




NOS RECETTES...

GNAC TONIC’

PASSION GERSOISE

SPRITZ GASCON

BLANCHE SUNRISE

GASCON MULE

NUIT TOULOUSAINE

SUREAU ROYAL

VERGER GASCON

ONOODM BhWN=

GASCOGNE FIZZ

10 GOLDEN GERS

11 GASCON BERRY TONIC

1 2 L’'OBSCUR

13 XO ROUGE & TONIC

14 VEILLEE HIVERNALE



BLANCHE TONIC

INGREQIENTS

* 4 cl de Blanche

L’Encantada
* 20 cl de Tonic
* 1rondelle de

citron

4 Glace pilée

Remplissez un verre a cocktail de glagons. Versez 4 cl de
Blanche d’Armagnac dessus puis complétez a I'aide de
20 cl de Tonic. Remuez soucement a |'aide d'une cuillere
a mélange. Décorez avec une tranche de citron sur le
bord du verre.

MADE IN L'ENCANTADA




PASSION GERSOISE

INGREDIENTS

* 6 cl de Blanche

L’Encantada

4 2 cl de liqueur de

passion

<4 1clde sirop d’agave

* Jus de citron vert

.'., a frais
7 -"'f#':il ens * Quartiers de fruit de

,_

| ~ la passion
‘\\.'_ =

Mélangez la Blanche d’Armagnac, la liqueur de
passion, le sirop d'agave et le jus de citron.vert dans
un verre a mélange avec dela.glace..Remuez
doucement et filtrez dans un verre rempli de glace.
Garnissez avec des quartiers de fruit de la passion.

MADE IN L'ENCANTADA




SPRITZ GASCON

INGREPIENTS

4 5 cl d’Armagnac
GNAC VS
L’Encantada

4 10 cl de crémant
4 2 cl d’eau pétillante
4 1rondelle d'orange

/J 4 Glacons
D,

Remplissez un grand verre & vin de glacons. Versez
' Armagnac, GNAC VS puis complétez avec le.crémant
et 'eau pétillante. Mélangez délicatement a.la cuillere
afin de préservez les bulles.-Ajoutez un'quartier d'orange
pour apporter‘une touche d'agrumes.

MADE IN L'ENCANTADA




BLANCHE SUNRISE

INGREPIENTS

* 4 cl de Blanche

L’'Encantada
<4 10 cl de jus d’orange
4 1trait de grenadine
4 1iranche d’orange

4 Glacons

Remplissez un verre de glagons. Versez 4 cl de Blanche
L’Encantada, puis ajoutez 10 ¢l de jus d’orange.
Mélangez légerement, puis versez délicatement un trait
de grenadine afin qu'il se dépose au'fond du verre-et
crée urrjoli dégradé. Terminez en décorant avec une
tranche d'orange ayant de servir. .

MADE IN L'ENCANTADA




GASCON MULE

INGREPIENTS

4 6 cl d’Armagnac
GNAC XO
L’Encantada

<4 12 cl de Ginger Beer
4 1cl de jus de citron
<4 1rondelle de citron

4 Glacons

Remplissez un verre a cocktail de glagons. Versez 6 cl
d’Armagnac GNAC XO sur les glagons ainsi que T'cl de
jus de citron vert..Complétez avec 12:cl de-soda au
gingembre. Remuez doucement, décorez avec une
rondelle de citron vert sur le'bord du verre:

MADE IN L'ENCANTADA




NUIT TOULOUSAINE

INGREPIENTS

* 5 cl de Blanche

L’Encantada

4 2 cl de sirop de
violette

4 1clde jus de citron
4 6cl d’eau pétillante

* Fleurs comestibles

Remplissez un verre & cocktail de glagons. Versez'5 cl de
Blanche L'Encantada ainsj que 2 cl de sirop de violette
et 1 cl de jus de citron frais. Complétez avec
6 cl d'eau pétillante..Remuez délicatement, puis décorez
avec.quelques fleurs comestibles avant de servir.

MADE IN L'ENCANTADA




SUREAU ROYAL

INGREPIENTS

4 4 cl d’Armagnac
GNAC XO
L’Encantada

4 2 cl de liqueur de

sureau
* Crémant
<4 1rondelle de citron

4 Glacons

Remplissez un verre a cocktail de glagons. Versez 4 cl
d'’Armagnac GNAC XO ginsi que 2 cl de liqueur de
sureau. Complétez avec du crémant. Remuez
délicatement & la cuillere-afin de préserver les bulles.
Décorez avec une rondélle de citron sur le bord du verre.

MADE IN L'ENCANTADA




VERGER GASCON

INGREPIENTS

4 5 cl d’Armagnac
GNAC VS
L’Encantada

4 8 cl de jus de pomme
4 1cl de jus de citron
4 1cl de sirop de miel
4 Eau pétillante

&,

Remplissez un verre de glagons. Versez 5 cl d'Armagnac
GNAC VS, puis ajoutez 8.cl de jus de pomme, 1 cl.de
jus de citron et ] cl de sirop de miel. Mélangez
délicatement, puis complétez avec l'eau pétillante.
Remuez déucement et servez.

MADE IN L'ENCANTADA




GASCOGNE FIZZ

INGREPIENTS

4 5 cl d’Armagnac
GNAC VS
L’Encantada

4 2 cl de jus de citron
4 1,5.cl de sirop de

sSucre

* Eau pétillante

Remplissez un verre de glagons. Versez 5 cl d'Armagnac
GNAC VS, puis ajoutez 2 ¢l de jus de citron et 1,5 ¢l de
sirop de sucre. Mélangez bien; puis complétez avec
'eau pétillante. Remuez délicatement et.servez.

MADE IN L'ENCANTADA




GOLDEN GERS

INGREPIENTS

4 5 cl d’Armagnac
GNAC VSOP
L’Encantada

4 2 cl de jus de poire
4 1cl de sirop de

vanille

4 Glacons

Remplissez un verre de glagons. Versez 5 cl d'Armagnac
GNAC VSOP, puis.ajoutez.? ¢l de jus de poire et
1 cl de sirop de vanille: Mélangez délicatement a |a
cuillere et servez.

MADE IN L'ENCANTADA




GASCON BERRY TONIC

INGREPIENTS

4 5 cl d’Armagnac
GNAC VS
L’Encantada

4 6 cl de purée de

fruits rouges

4 10 cl de tonic
4 1cl de jus de citron
* Fruits rouges

Remplissez un verre de glagons. Versez 5 cl d'Armagnac
GNAC VS qinsj que .6 cl de purée de fruits rouges et
1 cl de jus de citron. Complétez avec10 ¢l de tonic.

Remuez doucement et décorez avec quelques fruits - g

rouges frais avant de servir. -‘

!

MADE IN L'ENCANTADA




L "0BSCUR

INGREDIENTS

4 5 cl d’Armagnac
GNAC VSOP
L’Encantada

* 8 cl de café Cold

Brew

* 2 cl de sirop.de

vanille

* 6 ¢l de tonic

Remplissez un verre de glagons. ' Versez 5 cl d Armagnac
GNAC VSOP, puis ajoutez 8 cl de café Cold Brew et 2
cl de sirop de vanille. Complétez avec 6 cl de tonic.
Remuez délicatement et décorez avéc une tranche de

citron avant de servir.

MADE IN L'ENCANTADA




X0 ROUGE & TONIC

INGREDIENTS

4 4 cl d’Armagnac
GNAC XO
L’Encantada

4 3 cl de jus de fruits

rouges

4 6 cl de tonic
4 Zeste.d'orange

Remplissez un verre de glagons. Versez 4 cl
d Armagnac GNAC.XO ainsi que 3 cl de jus.de fruits
rouges. Complétez avec 6 cl de tonic. Remuez
doucement et décorez avec un zeste d'orange avant de
servir.

MADE IN L'ENCANTADA




VEILLEE HIVERNALE

INGREDIENTS

5 cl de Blanche
I’Encantada

* 20 ¢l d’eau chaude
* 1cl de miel
4 1trait de jus de

citron

Versez le miel et la Blanche L'Encantada dans un verre

résistant & la chaleur. Complétez avec I'eau chaude et

mélangez bien. Ajoutez un trait de jus de citron frais.
Servez immédiatement.

%o i
MADE IN L'ENCANTADA p_d:ﬁ_




	COCKTAILS
	nos recettes à base d’armagnac

	NOS RECETTES...
	blanche Tonic
	INGRÉDIENTS
	4 cl de Blanche L’Encantada
	20 cl de Tonic
	1 rondelle de citron
	Glace pilée


	passion gersoise
	INGRÉDIENTS
	6 cl de Blanche L’Encantada
	2 cl de liqueur de passion
	1 cl de sirop d’agave
	Jus de citron vert frais
	Quartiers de fruit de la passion


	spritz gascon
	INGRÉDIENTS
	5 cl d’Armagnac GNAC VS L’Encantada
	10 cl de crémant
	2 cl d’eau pétillante
	1 rondelle d’orange
	Glaçons


	blanche sunrise
	INGRÉDIENTS
	4 cl de Blanche L’Encantada
	10 cl de jus d’orange
	1 trait de grenadine
	1 tranche d’orange
	Glaçons


	gascon mule
	INGRÉDIENTS
	6 cl d’Armagnac GNAC XO L’Encantada
	12 cl de Ginger Beer
	1 cl de jus de citron
	1 rondelle de citron
	Glaçons


	nuit toulousaine
	INGRÉDIENTS
	5 cl de Blanche L’Encantada
	2 cl de sirop de violette
	1 cl de jus de citron
	6cl d’eau pétillante
	Fleurs comestibles


	sureau royal
	INGRÉDIENTS
	4 cl d’Armagnac GNAC XO L’Encantada
	2 cl de liqueur de sureau
	Crémant
	1 rondelle de citron
	Glaçons


	verger gascon
	INGRÉDIENTS
	5 cl d’Armagnac GNAC VS L’Encantada
	8 cl de jus de pomme
	1 cl de jus de citron
	1 cl de sirop de miel
	Eau pétillante


	gascogne fizz
	INGRÉDIENTS
	5 cl d’Armagnac GNAC VS L’Encantada
	2 cl de jus de citron
	1,5 cl de sirop de sucre
	Eau pétillante


	golden gers
	INGRÉDIENTS
	5 cl d’Armagnac GNAC VSOP L’Encantada
	2 cl de jus de poire
	1 cl de sirop de vanille
	Glaçons


	gascon berry tonic
	INGRÉDIENTS
	5 cl d’Armagnac GNAC VS L’Encantada
	6 cl de purée de fruits rouges
	10 cl de tonic
	1 cl de jus de citron
	Fruits rouges


	L’OBSCUR
	INGRÉDIENTS
	5 cl d’Armagnac GNAC VSOP L’Encantada
	8 cl de café Cold Brew
	2 cl de sirop de vanille
	6 cl de tonic


	xo rouge & tonic
	INGRÉDIENTS
	4 cl d’Armagnac GNAC XO L’Encantada
	3 cl de jus de fruits rouges
	Zeste d’orange
	6 cl de tonic


	Veillée hivernale
	INGRÉDIENTS
	5 cl de Blanche l’Encantada
	20 cl d’eau chaude
	1 trait de jus de citron
	1 cl de miel



